
 
 

 

 
Τριήμερο Σεμινάριο Επιμόρφωσης Ενηλίκων (εκπαιδευτικών) στο πλαίσιο του Εθνικού Θεματικού Δικτύου 
Περ/ντικής Εκπ/σης “Τα τοπικά προϊόντα σε μια κοινωνία αειφορίας” που συντονίζει το ΚΠΕ Κρεστένων» 

«Η αειφορική διαχείριση της  βιοποικιλότητας στην  παραγωγή προϊόντων προστιθέμενης αξίας. 
Το παράδειγμα  των αυτόχθονων φυλών αγροτικών ζώων και της καθετοποιημένης παραγωγής.» 

13‐15 Μαρτίου 2015 
 

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ 
 
Παρασκευή 13 Μαρτίου 2015 
16:00‐16:30  Προσέλευση – Εγγραφές 
16:30‐16:45  Χαιρετισμοί εκπροσώπων φορέων 
16:45‐17:00  «Παρουσίαση  του  ΚΠΕ  Κρεστένων  και  των  δράσεών  του»  Πέτρος  Γαβράς, 

Υπεύθυνος ΚΠΕ Κρεστένων 
17:00‐17:15  «Στόχοι  σεμιναρίου  ‐  Το  Ε.  Θ.  Δίκτυο  “Τα  Τοπικά  προϊόντα  σε  μια  Κοινωνία 

Αειφορίας.» Πέτρος Γαβράς, Υπεύθυνος ΚΠΕ Κρεστένων 
17:15‐17:45  «Η  αναβίωση  των  αυτόχθονων  φυλών  ζώων,  ως  μια  ζωντανή,  περιβαλλοντική, 

πολιτιστική  και  αναπτυξιακή  πρόκληση»  Νικόλαος  Παπαδάκης,  Υπεύθυνος  ΚΠΕ 
Μολάων – Νεκτάριος Μαστορόπουλος, Μέλος Π.Ο. ΚΠΕ Μολάων 

17.45: 18:15  «Φυλές  αγροτικών  ζώων»  Ιωσήφ  Μπιζέλης,  Αναπληρωτής  Καθηγητής,  Τμήμα 
Ζωικής  Παραγωγής  Γεωπονικού  Πανεπιστημίου  Αθηνών,  Αντιπρόεδρος  της 
Ελληνικής  Εταιρείας  Προστασίας  και  Διάσωσης  των  Αυτοχθόνων  Φυλών 
Κατοικιδίων (Αγροτικών& Οικόσιτων) Ζώων «Αμάλθεια» ‐ Βασίλειος Λέκκας, Μέλος 
Δ.Σ. της «Αμάλθεια» 

18:15‐18:30  Διάλειμμα – Καφές 
18:30‐18.45  «Τουρισμός και διατροφική ταυτότητα τόπου» Κωνσταντίνος Νικολούτσος, 

Πολιτικός Μηχανικός, Πρόεδρος Επιμελητηρίου Ηλείας 
18:45‐19:00   «Ο μαύρος ελληνικός χοίρος και η “τσιγαρίδα” του: η συμβολή της βιολογικής και 

πολιτισμικής  ποικιλότητας  στην  παραγωγή  προϊόντων  προστιθέμενης  αξίας» 
Αγγελική Τσούρα, Αναπληρώτρια Υπεύθυνη ΚΠΕ Κρεστένων  

19:00‐19:30   «Βιολογική  κτηνοτροφία:  όροι,  συνθήκες  και  προοπτικές»  Διονύσιος 
Διονυσόπουλος,  Κτηνοτρόφος,  ιδιοκτήτης  Βιολογικής  Κτηνοτροφικής  Μονάδας, 
Πλατιάνα Δήμου Ανδρίτσαινας ‐ Κρεστένων 

19:30‐20:00  Συζήτηση – Ερωτήσεις  
20:00‐21:00  Παιχνίδια γνωριμίας ‐ επικοινωνίας και συγκρότησης ομάδων: Π.Ο. ΚΠΕ Κρεστένων 
21:00  Δείπνο 
 
Σάββατο 14 Μαρτίου 2015 
08:00‐09:00  Πρωινό  
09:00‐10:00  Μετάβαση από τα Κρέστενα στα Καβάσιλα 
10:00‐13:00  Μελέτη  πεδίου:  καθετοποιημένες  μονάδες  παραγωγής  προϊόντων  ζωικής 

προέλευσης.  Το  παράδειγμα  της  πρότυπης  Γαλακτοκομικής  μονάδας  «Φάρμα 
Ηλείας». Συντονισμός δραστηριοτήτων: Π.Ο. ΚΠΕ Κρεστένων.  
Επιμέρους πεδία: 
α) Κτηνοτροφική μονάδα: Διονύσιος Μαρίνος – Κτηνοτρόφος, Γεωργία Γκομώλη ‐ 
Γεωπόνος  
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β) Μεταποιητικές‐Παραγωγικές εγκαταστάσεις εταιρείας: Κωνσταντίνος Τσάκωνας 
‐ Γεωπόνος, Γεωργία Γκομώλη – Γεωπόνος 

13:00‐14:00  Σύνθεση, αξιολόγηση και παρουσίαση των δεδομένων της μελέτης πεδίου.  
14:00‐15:30  Γεύμα στον Πύργο 
15:30‐17:30  Επιστροφή στο ΚΠΕ Κρεστένων. Ξεκούραση 
 

Προγράμματα και δράσεις συνεργαζόμενων ΚΠΕ  
και Υπευθύνων ΠΕ/Σχολικών Δραστηριοτήτων του Δικτύου 

 

17:30‐17:45  «Ντόπιες  ποικιλίες  σπόρων  και  φυλές  ζώων  στη  Μεσσηνία  ‐  Προσπάθειες 
καταγραφής  και  διάσωσής  τους»  Γιώργος  Αργυροηλιόπουλος,  Μέλος  Π.Ο.  ΚΠΕ 
Καλαμάτας 

17:45‐18:00  «Κέντρα Περιβαλλοντικής Εκπαίδευσης και διατροφή με Τοπικά Προϊόντα»  Έλενα 
Φανιουδάκη, Μέλος Π.Ο. ΚΠΕ Αρχανών‐Ρούβα‐Γουβών 

18:00‐18:15  «Τα  τοπικά  προϊόντα  λειτουργούν  συμπληρωματικά  και  αλληλοβοηθητικά  στα 
προγράμματα του ΚΠΕ Λασιθίου» Σοφία Τσαντηράκη, Μέλος Π.Ο. ΚΠΕ Ιεράπετρας‐
Νεάπολης  

18:15‐18:30  «Ποια είναι αυτά τα ΠΡΟΪΟΝΤΑ Π.Ο.Π. τελικά;» Ζωή‐Αντιόπη Μαργιά, ΥΠ.Σ.Δ. ΔΔΕ 
Αρκαδίας 

18:30‐18:45  Διάλειμμα – Καφές 
 

Προγράμματα και δράσεις Περιβαλλοντικών Ομάδων Σχολείων του Δικτύου 
 

18:45‐18:55  «Αγαπάμε  τον  τόπο  μας…  αναδεικνύουμε  τα  τοπικά  προϊόντα»,  Ελένη 
Κουτσοβασίλη, 1ο Γ/σιο Πύργου, Δ.Δ.Ε. Ηλείας 

18:55‐19:05  «Η Ελίτσα ‐ Η Ελιά», Ήλια Λύτρα, 2ο Νηπ. Ιτέας, Δ.Π.Ε. Φωκίδας 
19:05‐19:15  «Και γίναμε όλοι σταφίδα», Αφροδίτη Τζανέτου, 4ο Γ/σιο Πύργου, Δ.Δ.Ε. Ηλείας 
19:15‐19:25  «Αμπέλι, πηγή ζωής» Χαραλαμπία Λούντζη, 52ο Νηπ. Ηρακλείου, Δ.Π.Ε. Ηρακλείου 
19:25‐19:35  «Προβλήματα  του  τόπου  μας  χθες  και  σήμερα», Βάϊος  Τίκας,  ΓΕΛ  Αυλίδας  Δ.Δ.Ε. 

Ευβοίας. 
19:35‐19:45  «Το μέλι στην ηλειακή γη. Μέλι από την κυψέλη» Κυριακή Μαρία Καραγγελή, Δ.Σ. 

Γιαννιτσοχωρίου, Δ.Π.Ε. Ηλείας 
19:45‐19:55  «Η  Ελιά  της  Καλαμάτας"  (οπτικοποιημένο  τραγούδι  της  περιβαλλοντικής  ομάδας 

του  σχολείου  με  θέμα  την  προώθηση  της  καλαματιανής  βιώσιμης  ελιάς  ως 
κορυφαίου  τοπικού  προϊόντος»,  Ευανθία  Ντινοπούλου,  Μουσικό  Σχολείο 
Καλαμάτας, Δ.Δ.Ε. Μεσσηνίας 

19:55‐20:05  «Πρώτα  θεμέλια  του  σπιτιού  κρασί,  ψωμί  και  λάδι»,  Αγγελική  Ντέρτη  Νηπ. 
Κεφαλαρίου, Αγγελική Γκολέμη Νηπ. Λάλουκα, Δ.Π.Ε. Αργολίδας 

20:05‐20:15  «Όσα δεν φτάνει η αλεπού τα κάνει … animation», Ευφροσύνη Αγγελοπούλου, 61ο 
Νηπ. Πατρών, Δ.Π.Ε. Αχαΐας 

20:15‐21:00  Ερωτήσεις ‐ Συζήτηση 
21:00    Δείπνο 
 
Κυριακή 15 Μαρτίου 2015 

 

09:00‐12:30  Παράλληλα Βιωματικά Εργαστήρια στις εγκαταστάσεις του ΚΠΕ  
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  ΟΜΑΔΑ  Α:  «Παρασκευή  παστού  χοιρινού»,  Μακρίσια.  Συντονισμός:  Αναστασία  
Παυλοπούλου,  Πέτρος  Γαβράς,  Υπεύθυνος  ΚΠΕ  Κρεστένων,  Αγγελική  Τσούρα, 
Αναπληρώτρια Υπεύθυνη ΚΠΕ Κρεστένων 
ΟΜΑΔΑ  Β:  «Παρασκευή  σαπουνιού  από  χοιρινό  λίπος»  Συντονισμός:  Μαρία 
Σχοινά,  Μέλος  Π.Ο.  ΚΠΕ  Κρεστένων,  Μαρία  Μητροπούλου  Μέλος  Π.Ο.  ΚΠΕ 
Κρεστένων  
ΟΜΑΔΑ Γ: «Παρασκευή φυτικών προϊόντων προστασίας προσώπου και σώματος». 
Συντονισμός:  Νάντια  Ζάβου,  Μέλος  πολιτιστικού  και  καλλιτεχνικού  συλλόγου 
«Ηλειοτέχνες»  ‐  Πηνελόπη  Αναλυτή,  Πρόεδρος  πολιτιστικού  και  καλλιτεχνικού 
συλλόγου «Ηλειοτέχνες», Σταματία Αναστασίου, Μέλος Π.Ο. ΚΠΕ Κρεστένων 

12:30‐13:30  Παρουσίαση των εργαστηρίων – Συζήτηση θεμάτων Δικτύου. 
13:30‐14:00  Αξιολόγηση σεμιναρίου 
14:00    Γεύμα – Λήξη του σεμιναρίου 
 


